
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ENTRÉES 
 

Velouté de châtaignes, vierge de noix, croûtons    13 
 

Tarte fine aux champignons de saison, persillade à l’ail noir, mesclun    14 
 

Foie gras de canard mi-cuit, chutney oignons rouges et ses toasts    24 
 

Poireaux vinaigrette, oeuf poché bio, pickles, câpres, ciboulette    12 
 
 

PLATS 
 

                   Plat du Jour               21 
 

La grande César, filet de poulet fermier, œuf, copeaux de parmesan, croûtons, sauce césar    20 
 

Burger Pergo, bœuf, comté, bacon, compotée d'oignons, pickles, frites maison    22 
 

Tartare de bœuf, coupé au couteau, frites maison    22 
 

Joue de boeuf confite 12 heures au vin rouge, carottes, oignons, purée de pommes de terre    26    
 

Noix d'entrecôte, sauce échalotes au vin rouge, gratin dauphinois    29 
 

Aile de raie, légumes de saison, sauce aïoli maison    28 
 

Risotto à la truffe, crème de parmesan, et huile d’olive à la truffe noire    25 
 
 

DESSERTS 
 

Assortiment de Fromages    12 
 

Glace 1 ou 2 boules, vanille, chocolat, citron, framboise    4/7,5 
 

Affogato al caffè, glace à la vanille de Madagascar dans un café espresso    7 
 

Café ou thé gourmand, sélection de mini desserts    10 
 

 Mi-cuit au chocolat, fleur de sel    11  
 

Riz au lait, caramel beurre salé maison et amandes torréfiées    10 
 

Crumble pomme-cannelle façon grand-mère, glace à la vanille de Madagascar    12 
 

Yaourt à la poire pochée, crumble d’amandes, croustillant chocolat blanc, coulis de poire    13 
 

 

VINS AU VERRE 12cl 
 

ROUGES  Minervois, Les Traverses, Domaine de Courbissac 8 

  Margaux, Le Kid d’Arsac 2022 10 

  Marsannay Les Saints Jacques , Domaine Fougeray de Beauclair 
2008 - Magnum 

13 

BLANCS  Sauvignon, Pays d'Oc, L’Albriere 2024 7 

  Bourgogne Chardonnay, La Chablisienne 2023 ​  9 

  Saint Péray, La Belle de Mai, Jean Luc Colombo 2021  13 

ROSÉ  Côtes de Provence, Lou rosé, Château Peyrassol 9 

CHAMPAGNE  Champagne Brut Réserve, Charles Heidsieck  14 

Prix nets en euros service compris. Net prices in euros including service. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
À GRIGNOTER 

15h - 19h 
 

Les incontournables à partager 
 

Velouté de châtaignes, vierge de noix, croûtons    13 
 

Tarte fine aux champignons de saison, persillade à l’ail noir, mesclun    14 
 

Foie gras de canard mi-cuit, chutney oignons rouges et ses toasts    24 
 

Tartare de bœuf, coupé au couteau, frites maison    22 
 

La grande César, filet de poulet fermier, œuf, copeaux de parmesan, croûtons, sauce césar    20 
 

Planche mixte (charcuteries & fromages)    20 
 

Planche de charcuteries artisanales    18 
 

Planche de fromages affinés    16 
 

Frites maison croustillantes    5 
 
 

Les Douceurs 
 

Glace 1 ou 2 boules, vanille, chocolat, citron, framboise    4/7,5 
 

Affogato al caffè, glace à la vanille de Madagascar dans un café espresso    7 
 

Café ou thé gourmand, sélection de mini desserts    10 
 

 Mi-cuit au chocolat, fleur de sel    11  
 

Riz au lait, caramel beurre salé maison et amandes torréfiées    10 
 

Crumble pomme-cannelle façon grand-mère, glace à la vanille de Madagascar    12 
 

Yaourt à la poire pochée, crumble d’amandes, croustillant chocolat blanc, coulis de poire    13 
 

 

Prix nets en euros service compris. Net prices in euros including service. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

STARTERS 
 

Chestnut velouté, virgin walnut oil, croutons    13 
 

Fine seasonal mushrooms pie, black garlic and parsley butter, mixed salad    14 
 

Semi-cooked duck foie gras, red onion chutney, sliced bread toast    24 
 

Leeks with vinaigrette, organic soft-boiled egg, pickles, capers, chives    12 
  
 

DISHES 
 

                  Dishes of the day (lunch only)    21 
 

The big Caesar, chicken fillet, egg, parmesan, croutons, caesar sauce    20 
 

Pergo Burger, beef, comté cheese, bacon, onion chutney, pickles, homemade french fries    22 
 

Beef tartare with home-made french fries    22 
 

12 hours confit Beef with red wine, carrots, onion, mashed potatoes    26  
 

Rib steak, red wine shallot sauce, gratin dauphinois    29 
 

Skate wing, seasonal vegetables, homemade aioli sauce    28 
 

Truffle risotto, Parmesan cream, black truffle olive oil    25 
 
 

DESSERTS 
 

Assortment of matured cheeses    12 
 

Ice cream 1 or 2 scoop(s) : vanilla, chocolate, lemon, raspberry    4/7,5 
 

Affogato al caffè, Madagascar vanilla ice cream and espresso coffee    7 
 

Coffee or tea with a mini desserts selection   10 
 

 Chocolate lava cake, fleur de sel    11  
 

Rice pudding, homemade salted butter caramel, toasted almonds    10 
 

Apple-cinnamon crumble, grandma's style, Madagascar vanilla ice cream    12 
 

Poached pears with yoghurt, almond crumble, white chocolate crisp, pear coulis    13 
 

 

VINS AU VERRE 12cl 
 

RED  Minervois, Les Traverses, Domaine de Courbissac 8 

  Margaux, Le Kid d’Arsac 2022 10 

  Marsannay Les Saints Jacques , Domaine Fougeray de Beauclair 
2008 - Magnum 

13 

WHITE  Sauvignon, Pays d'Oc, L’Albriere 2024 7 

  Bourgogne Chardonnay, La Chablisienne 2023 ​  9 

  Saint Péray, La Belle de Mai, Jean Luc Colombo 2021  13 

ROSÉ  Côtes de Provence, Lou rosé, Château Peyrassol 9 

CHAMPAGNE  Champagne Brut Réserve, Charles Heidsieck  14 

Prix nets en euros service compris. Net prices in euros including service. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
BITES & DELIGHTS 

3pm - 7pm 
 

Essential bites to share 
 

Chestnut velouté, virgin walnut oil, croutons    13 
 

Fine seasonal mushrooms pie, black garlic and parsley butter, mixed salad    14 
 

Semi-cooked duck foie gras, red onion chutney, sliced bread toast   24 
 

Beef tartare with home-made french fries    22 
 

The big Caesar, chicken fillet, egg, parmesan, croutons, caesar sauce    20 
 

Charcuteries and matured cheeses board    20 
 

Artisan charcuteries    18 
 

Matured Cheeses board   16 
 

Crispy homemade french fries    5 
 
 

Sweet treats 
 

Ice cream 1 or 2 scoop(s) : vanilla, chocolate, lemon, raspberry    4/7,5 
 

Affogato al caffè, Madagascar vanilla ice cream and espresso coffee    7 
 

Coffee or tea with a mini desserts selection   10 
 

 Chocolate lava cake, fleur de sel    11  
 

Rice pudding, homemade salted butter caramel, toasted almonds    10 
 

Apple-cinnamon crumble, grandma's style, Madagascar vanilla ice cream    12 
 

Poached pears with yoghurt, almond crumble, white chocolate crisp, pear coulis    13 

Prix nets en euros service compris. Net prices in euros including service. 
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