
SALADE DE LENTILLES,  feta  rôt ie ,  cracker  de tapioca ,  p ickles     9

VELOUTÉ DE BUTTERNUT,  v ierge de noix     10

ŒUF COCOTTE,  SAUMON FUMÉ ÉCOSSAIS Astara®,  fondue de poireaux    14

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT ,  chutney mangue-piment ,  pain toasté     17

ENTRÉES

DESSERTS
ASSORTIMENT DE 2  ou 4 FROMAGES AFFINÉS    8  /  14

Sélect ion de f romages du moment

LE FAMEUX YAOURT PERGO,  poires ,  crumble d 'amande,  croust i l lant  chocolat  b lanc    10

MOUSSE AU CHOCOLAT DE TANZANIE (75%) ,  ganache chocolat  noir ,  éc lats  de noisettes  caramél isées     1 1     

TARTE TATIN DÉSTRUCTURÉE,  g lace au yaourt ,  caramel  au calvados ,  crumble    12     

CAFÉ ou THÉ GOURMAND,  sé lect ion de mini-desserts     10

GLACES ou SORBETS  1  /  2  BOULE(S)     4  /  7 ,5  

PLATS
PLAT DU JOUR    19

LE BURGER DU BISTROT,  bœuf ,  compotée d 'o ignons ,  bacon,  f romage à  rac lette ,  f r i tes  maison    22

FAUX-FILET DE VEAU,  f r i tes  maison et  jus  de v iande    27  

MAGRET DE CANARD,  pressé de pommes de terre ,  carottes  glacées     29

FILET DE MAIGRE,  panais ,  butternut  et  céler i ,  pet i t  épeautre ,  sauce pers i l     24

QUEUE DE LOTTE et  sa  purée de patate douce,  sauce chimichurr i     32

RISOTTO À LA TRUFFE    24

LA GRANDE CÉSAR,  f i let  de poulet  fermier ,  œufs  b io ,  croûtons ,  anchois ,  tomates ,  sauce césar     19

 FRITES À LA PARMESANE,  parmesan,  pers i l ,  hui le  à  la  t ruf fe    +3OPTION

Prix  nets  en euros  serv ice compris .

VINS AU VERRE 

CHAMPAGNE

CÔTES DU RHÔNE,  Les  Becs  F ins ,  Tardieu Laurent  2022

HAUT-MÉDOC,  Cru Bourgeois ,  Château Meyre 2016  

SANCERRE,  Grains  de Pinot ,  Paul  Pr ieur  &  F i ls  2019

BORDEAUX,  Entre  Deux Mers ,  Château Mar josse 2019

BOURGOGNE,  Chardonnay ,  Domaine Manuel  Ol iv ier  2021

MENETOU-SALON,  Les  Bornés ,  Domaine Henr i  Pel lé  2021  

CÔTES DE PROVENCE,  Tout  S implement ,  Domaine St  Pons 2022

CHAMPAGNE JOSEPH PERRIER 

ROUGE

BLANC

ROSÉ

7

7,5

10

6

9

10

7

14

12cl



LENTIL  SALAD,  roasted feta ,  tapioca cracker ,  p ickles     9

BUTTERNUT SQUASH VELOUTÉ,  v i rgin walnut     10

FRENCH BAKED EGG,  SCOTTISH SMOKED SALMON Astara®,  leek fondue    14

WHOLE SEMI-COOKED DUCK FOIE GRAS,  homemade mango-chi l i  chutney ,  s l iced bread toast     17

STARTERS

DESSERTS
ASSORTMENT OF 2  or  4  MATURED CHEESES    8  /  14

Select ion of  current  cheeses

COFFEE or  TEA,  a  mini  desserts  se lect ion    10

ICE CREAM  1  /  2  SCOOP(S)     4  /  7 ,5  

DECONSTRUCTED "TARTE TATIN" ,  yoghurt  ice  cream,  calvados caramel ,  crumble    12

 TANZANIA CHOCOLATE MOUSSE (75%) ,  dark  chocolate  ganache,  caramel ized hazelnut  shards     1 1

THE FAMOUS PERGO YOGHURT,  pears ,  a lmond crumble ,  white  chocolate  cr isp    10

 Net  pr ices  in  euros  including serv ice .

DISHES
DISH OF THE DAY    19

BISTROT BURGER,  beef ,  onion chutney ,  bacon,  rac lette  cheese ,  home-made f rench f r ies     22

VEAL SIRLOIN,  home-made f rench f r ies  and gravy     27

DUCK MAGRET,  potatoes  pavé ,  g lazed carrots     29

LEAN FILLET,  parsnips ,  butternut  squash and celery ,  smal l  spelt ,  pars ley  sauce    24

MONKFISH ans i ts  sweet  potato purée ,  chimichurr i  sauce    32

TRUFFLE RISOTTO    24

THE BIG CAESAR,  chicken f i l let ,  organic  eggs ,  anchovies ,  tomatoes ,  croutons ,  caesar  sauce    19

 PARMESAN FRENCH FRIES,  pars ley ,  t ruf f le  o i l     +3OPTION

WINES IN GLASS 12cl

CHAMPAGNE

RED

WHITE

ROSÉ

CÔTES DU RHÔNE,  Les  Becs  F ins ,  Tardieu Laurent  2022

HAUT-MÉDOC,  Cru Bourgeois ,  Château Meyre 2016  

SANCERRE,  Grains  de Pinot ,  Paul  Pr ieur  &  F i ls  2019

BORDEAUX,  Entre  Deux Mers ,  Château Mar josse 2019

BOURGOGNE,  Chardonnay ,  Domaine Manuel  Ol iv ier  2021

MENETOU-SALON,  Les  Bornés ,  Domaine Henr i  Pel lé  2021   

CÔTES DE PROVENCE,  Tout  S implement ,  Domaine St  Pons 2022   

CHAMPAGNE JOSEPH PERRIER   

7

7 ,5

10

6

9

10

7

14


