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ENTREES
SALADE DE LENTILLES, feta rotie, cracker de tapioca, pickles 9
VELOUTE DE BUTTERNUT, vierge de noix 10
EUF COCOTTE, SAUMON FUME ECOSSAIS Astara®, fondue de poireaux 14

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT, chutney mangue-piment, pain toasté 17

PLATS
PLAT DU JOUR 19
LE BURGER DU BISTROT, beoeuf, compotée d'oignons, bacon, fromage a raclette, frites maison 22
FAUX-FILET DE VEAU, frites maison et jus de viande 27
MAGRET DE CANARD, pressé de pommes de terre, carottes glacées 29
FILET DE MAIGRE, panais, butternut et céleri, petit épeautre, sauce persil 24
QUEUE DE LOTTE et sa purée de patate douce, sauce chimichurri 32
RISOTTO A LA TRUFFE 24

LA GRANDE CESAR, filet de poulet fermier, ceufs bio, croGtons, anchois, tomates, sauce césar 19

OPTION FRITES A LA PARMESANE, parmesan, persil, huile a la truffe +3

DESSERTS

ASSORTIMENT DE 2 ou 4 FROMAGES AFFINES 8 /14
Sélection de fromages du moment

LE FAMEUX YAOURT PERGO, poires, crumble d'amande, croustillant chocolat blanc 10
MOUSSE AU CHOCOLAT DE TANZANIE (75%), ganache chocolat noir, éclats de noisettes caramélisées
TARTE TATIN DESTRUCTUREE, glace au yaourt, caramel au calvados, crumble 12
CAFE ou THE GOURMAND, sélection de mini-desserts 10

GLACES ou SORBETS 1/2 BOULE(S) 4 /7,5

VINS AU VERRE 12¢l

ROUGE COTES DU RHONE, Les Becs Fins, Tardieu Laurent 2022 7
HAUT-MEDOC, Cru Bourgeois, Chateau Meyre 2016 7,5
SANCERRE, Grains de Pinot, Paul Prieur & Fils 2019 10

BLANC BORDEAUX, Entre Deux Mers, Chateau Marjosse 2019 6
BOURGOGNE, Chardonnay, Domaine Manuel Olivier 2021 9
MENETOU-SALON, Les Bornés, Domaine Henri Pellé 2021 10

ROSE COTES DE PROVENCE, Tout Simplement, Domaine St Pons 2022 7

CHAMPAGNE CHAMPAGNE JOSEPH PERRIER 14

Prix nets en euros service compris.
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STARTERS
LENTIL SALAD, roasted feta, tapioca cracker, pickles 9
BUTTERNUT SQUASH VELOUTE, virgin walnut 10
FRENCH BAKED EGG, SCOTTISH SMOKED SALMON Astara®, leek fondue 14

WHOLE SEMI-COOKED DUCK FOIE GRAS, homemade mango-chili chutney, sliced bread toast 17

DISHES
DISH OF THE DAY 19
BISTROT BURGER, beef, onion chutney, bacon, raclette cheese, home-made french fries 22
VEAL SIRLOIN, home-made french fries and gravy 27
DUCK MAGRET, potatoes pavé, glazed carrots 29
LEAN FILLET, parsnips, butternut squash and celery, small spelt, parsley sauce 24
MONKFISH ans its sweet potato purée, chimichurri sauce 32
TRUFFLE RISOTTO 24

THE BIG CAESAR, chicken fillet, organic eggs, anchovies, tomatoes, croutons, caesar sauce 19

OPTION PARMESAN FRENCH FRIES, parsley, truffle oil +3

DESSERTS

ASSORTMENT OF 2 or 4 MATURED CHEESES 8 /14
Selection of current cheeses

THE FAMOUS PERGCO YOGHURT, pears, almond crumble, white chocolate crisp 10
TANZANIA CHOCOLATE MOUSSE (75%), dark chocolate ganache, caramelized hazelnut shards 11
DECONSTRUCTED "TARTE TATIN", yoghurt ice cream, calvados caramel, crumble 12
COFFEE or TEA, a mini desserts selection 10

ICE CREAM 1/2 SCOOP(S) 4/7,5

WINES IN GLASS 12cl

RED COTES DU RHONE, Les Becs Fins, Tardieu Laurent 2022 7
HAUT-MEDOC, Cru Bourgeois, Chateau Meyre 2016 7,5
SANCERRE, Grains de Pinot, Paul Prieur & Fils 2019 10

WHITE BORDEAUX, Entre Deux Mers, Chateau Marjosse 2019 6
BOURGOGNE, Chardonnay, Domaine Manuel Olivier 2021 9
MENETOU-SALON, Les Bornés, Domaine Henri Pellé 2021 10

ROSE COTES DE PROVENCE, Tout Simplement, Domaine St Pons 2022 7

CHAMPAGNE CHAMPAGNE JOSEPH PERRIER 14

Net prices in euros including service.
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